
COTIZACIÓN No.

2025-21295

Asesor: DR

INFORMACIÓN DEL CLIENTE

Cliente:

Dirección:

RUC:

e-mail:

Contacto:

H.O.V. HOTELERA QUITO SA

1790580113001

MARISCAL SUCRE / AV. 12 DE OCTUBRE 1820 Y LUIS CORDERO, QUITO (PICHINCHA), ECUADOR

aseguramientocalidad@swissuio.com

KATHY TORRES

Fecha:

Teléfonos:

Cargo:

2025-11-18

593 95 899 5687 /

INFORMACIÓN ESPECÍFICA

Orden de Compra:Forma de Pago: CONTADO

DETALLE DE EQUIPOS

# Código Cantidad Descipción de
Equipo o Instrumento

Tipo de
Servicio

Método
Técnico

Valor
Unitario

Descuento
Valor con
Descuento

Valor Total

Item Code Quantity Equipment or Instrument Description
Type of
Service

Technical
Method

Unit Value
Discount Discounted

Value Total Value

1 10 Termómetros digitales tipo pluma para uso de
cocina. ESPECIFICACIONES Marca Weewooday
Características especiales Sistema de lectura
rápida Color As Picture Show Rango de edad
(descripción) Adulto Componentes incluidos
Termómetros digitales de lectura inmediata para
carne Material exterior Acero inoxidable
Especificación cumplida ANSI, ASTM Tipo de
pantalla Digital Instrucciones de cuidado del
producto Fregar Número de unidades 12.0 Conteo
Fuente de alimentación Funciona con batería
Nombre del modelo Weewooday -22700 Longitud
del artículo 9,2 Pulgadas Clasificación de
temperatura superior 300 Grados Celsius Tiempo
de respuesta 5 Segundos Reutilización Recargable
Profundidad de inmersión 2 Inches Clasificación de
temperatura más baja 50 Grados Celsius Estilo
Compacto Uso en interiores y exteriores Interior
Fabricante Weewooday

Venta de
Equipo /

Instrumento

5.60 0% 5.60 56.00

2 1 Termómetro Infrarrojo ESPECIFICACIONES
Marca ThermoPro Características especiales Alta
precisión, Pantalla ultraclara, Sin contacto,
Sistema de lectura rápida Color Naranja Rango de
edad (descripción) Adulto Componentes incluidos
Cuerpo del termómetro, Material exterior Plástico
Especificación cumplida CE, FCC Tipo de pantalla
Digital Tecnología de conectividad Infrarrojo
Instrucciones de cuidado del producto Fregar
Número de unidades 1.0 Conteo Fuente de
alimentación Funciona con batería Nombre del
modelo TP450 Cantidad de baterías 2 AAA
necesaria(s), incluida(s) Longitud del artículo 2
Pulgadas Clasificación de temperatura superior
1022 Grados Fahrenheit Reutilización Reutilizable
Estilo 2-Láser y D: S 16:1 Uso en interiores y
exteriores Interior Fabricante ThermoPro

Venta de
Equipo /

Instrumento

53.00 0% 53.00 53.00

Oficinas / Laboratorios / Centro de Capacitación
José María Guerrero N69-170 y Alfonso del Hierro

+593 26 040 607 / +593 99 523 0692 / +593 22 491 593 /
+593 26 002 953 / +593 26 002 954 / +593 26 002 955
innovatec@innovatec.com.ec / www.innovatec.com.ec

Calibración, Mantenimiento Preventivo y Correctivo,
Venta de equipos, Auditorías Técnicas y de Gestión,

Solución de No Conformidades, Implementación de Normas,
Capacitación Especializada, Asesoría,

Proyectos de Ingeniería, y más...
INN-FAD-07 (4)



COTIZACIÓN No.

2025-21295

Asesor: DR

Item Code Quantity Equipment or Instrument Description
Type of
Service

Technical
Method

Unit Value
Discount Discounted

Value Total Value

3 3 Termómetros digitales para pastelería, chocolate y
caramelo. ESPECIFICACIONES Marca BOMATA
Características especiales Alta precisión/gran
rango, Múltiples accesorios, fácil de usar, Sonda
de acero inoxidable 304 apta para alimentos y
certificado NSF, Sonda óptima de 8 pulgadas de
largo, Versátil: HOLD, /Alta precisión/gran rango,
Múltiples accesorios, fácil de usar, Sonda de acero
inoxidable 304 apta para alimentos y certificado
NSF, Sonda óptima de 8 pulgadas de largo,
Versátil: HOLD, / Color Negro Rango de edad
(descripción) Adulto Componentes incluidos
Termómetro, Clip de olla, Junta de goma, Tapa de
punta de aguja, Manual, Batería LR44. Material
exterior Acero inoxidable Especificación cumplida
CE Tipo de pantalla Digital Instrucciones de
cuidado del producto Fregar Número de unidades
1.0 Conteo

Venta de
Equipo /

Instrumento

24.00 0% 24.00 72.00

4 1 Termómetro Digital de mayor exactitud para
Control de Calidad ESPECIFICACIONES Marca
OXO Características especiales Sistema de lectura
rápida Color Blanco Rango de edad (descripción)
Todas las edades Componentes incluidos
Termómetro^Manga Material exterior Acero
inoxidable Tipo de pantalla Digital Tecnología de
conectividad Bluetooth Instrucciones de cuidado
del producto Fregar Número de unidades 1.0
Conteo Fuente de alimentación Funciona con
batería Nombre del modelo OXO Good Grips -
Termómetro digital de lectura instantánea de
precisión del chef Cantidad de baterías 1 Metal de
litio necesaria(s), incluida(s) Longitud del artículo
1E+1 Pulgadas Clasificación de temperatura
superior 302 Grados Fahrenheit Tiempo de
respuesta 2 Segundos Reutilización Reutilizable
Estilo Termómetro digital de lectura instantánea
Uso en interiores y exteriores Interior

Venta de
Equipo /

Instrumento

40.00 0% 40.00 40.00

5 2 PhMetros de bolsillo ESPECIFICACIONES
Dimensiones del producto  :  2 x 1,8 x 4,5
pulgadas; 14,6 Onzas Número de modelo del
producto  :  GX-pH03B Producto en amazon.com
desde  :  octubre 18, 2024 Fabricante  :  JiNan
Huiquan Electronic Co., Ltd

Venta de
Equipo /

Instrumento

64.00 0% 64.00 128.00

Validez de la

Garantia Técnica:

Revisión de la

30 días calendario Programación: POR CONFIRMAR NETO:

Tiempo de Entrega:

349.00

DESCUENTO:

SUBTOTAL:

IVA 15%:

TOTAL:

Inmediato

1

OBSERVACIONES

0.00

349.00

52.35

401.35

Nro. Órden:versión

1. El cliente se compromete a entregar los equipos con BATERÍAS FUNCIONALES, caso contrario asumirá los valores generados por reemplazo de
baterías y su cotización será modificada.
2. De acuerdo a la norma ISO/IEC 17025 numeral 5.10.4.4. Se incluirán fechas de Próxima Calibración en los Certificados, sólo cuando el cliente lo
solicite por escrito.
3. La APROBACIÓN de esta proforma siempre deberá ser notificada a su Asesor Comercial.
4. Todos los equipos entregados en Laboratorio, que no hayan sido retirados o solicitada su devolución previa cancelación; serán dados de baja luego de
60 días, sin reclamo alguno.

Datos del Asesor: 0999146889 David Ramírez asesor2@group-innovatec.com

Oficinas / Laboratorios / Centro de Capacitación
José María Guerrero N69-170 y Alfonso del Hierro

+593 26 040 607 / +593 99 523 0692 / +593 22 491 593 /
+593 26 002 953 / +593 26 002 954 / +593 26 002 955
innovatec@innovatec.com.ec / www.innovatec.com.ec

Calibración, Mantenimiento Preventivo y Correctivo,
Venta de equipos, Auditorías Técnicas y de Gestión,

Solución de No Conformidades, Implementación de Normas,
Capacitación Especializada, Asesoría,

Proyectos de Ingeniería, y más...
INN-FAD-07 (4)


